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Planetary Mixer, 10 lt. - Electronic with Hub
600199 (XBE10BA) 10 lt planetary mixer, bowl

detection device, electronic
speed variation. Equipped
with spiral hook, paddle,
whisk and H type accessory
hub. Equipped with highly
resistant safety screen - BPA
free

Características técnicas
• Batidora mezcladora profesional que proporciona

todas las funciones básicas de mezclado:
amasado de diferntes tipos de masa, mezclado
de productos semi líquidos y emulsionado de
salsas.

• En dotación:-Gancho espiral, pala, batidor de
varillas y cuba de 10 lt, todo en acero inxodable.-
Toma de accesorios (accesorios no incluidos).

• Variador de velocidad electrónico.
• Pantalla de seguridad desmontable que activa la

elevación y el descenso de la cuba.
• Capacidad máxima (harina, con 60% de

hidratación) 3,5 kg., apta para 10-50 comidas por
servicio.

• Dispositivo de seguridad que hace que la máquina
se pare automáticamente cuando la cuba baja.

• Sistema de detección de la cuba que hace que la
máquina funcione cuando la la cuba y la pantalla
sólidad de seguridad sean correctamente
posicionadas.

Construcción
• Diseño compacto para la instalación de

sobremesa.
• Cuerpo en acero inoxidable.
• Construcción robusta con sólida estructura de

metal soldada mecánicamente.
• Cuba en acero inoxidable AISI 302 - 10 lt. de

capacidad.
• Motor asíncrono con elevada potencia de

arranque.
• Movimiento planetario sobre engranajes auto

lubricantes, eliminando riesgos de goteos.
• 10 velocidades de 26 a 180 rpm (movimiento

planetario), que se ajustan a la herramienta
seleccionada y dureza de las texturas.

• Sistema planetario protegido contra el agua
(controles eléctricos IP55 e IP34 el resto de la
máquina).

• Potencia: 750 watts.
• Patas regulables para una perfecta estabilidad.

accesorios incluidos
• 1 de Paleta 10 lt adicional PNC 653267
• 1 de Gancho espiral 10 lt PNC 653268
• 1 de Batidor 10 lt adicional PNC 653269
• 1 de Cuba 10 lt adicional PNC 653276
accesorios opcionales
• Presapurés para accesorio H con 3

rejillas
PNC 653187
❑

• Cortador vegetales, accesorio tipo
H, expulsor

PNC 653225
❑

• Paleta 10 lt adicional PNC 653267
❑

• Gancho espiral 10 lt PNC 653268
❑

• Batidor 10 lt adicional PNC 653269
❑
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• Cuba 10 lt adicional PNC 653276
❑

• Soporte externo en aluminio para
picadoras de carne 70mm (incluye
bandeja y propulsor). Toma H. Para
combinar con un kit de Picadora de
carne

PNC 653720
❑

• Kit Picadora de carne en aluminio 70
mm, con sistema de corte Enterprise,
cuchilla incluida (3 discos de corte
diámetro 4,5 - 6 - 8 mm.)

PNC 653721
❑

• Kit Picadora de carne en acero
inoxidable 70 mm, con sistema de corte
Enterprise, cuchilla incluida (3 discos de
corte diámetro 4,5 - 6 - 8 mm.)

PNC 653722
❑

• Kit Picadora de carne en acero
inoxidable 70 mm, con sistema de corte
1/2 Unger, cuchilla incluida (4 discos de
corte diámetro 0 - 3 - 4,5 - 8 mm.)

PNC 653723
❑



batidoras mezcladoras
Planetary Mixer, 10 lt. - Electronic

with Hub

batidoras mezcladoras
Planetary Mixer, 10 lt. - Electronic with Hub

La Empresa se reserva el derecho de modificar especificaciones sin previo aviso

2016.07.28

Alzado

Planta

EI = conexión eléctrica

Lateral

Eléctrico
Suministro de voltaje

600199 (XBE10BA) 200-240 V/1N ph/50/60 Hz 
Potencia instalada: 0.75 kW 

Capacidad
Rendimiento (hasta): 3.5 - kg/ciclo 
Capacidad 10 litro 

Info
Dimensiones externas, alto 700 mm 
Dimensiones externas, ancho 454 mm 
Dimensiones externas, fondo 606 mm 
Peso del paquete 49 kg 
Peso neto: 38 
Masa de harina: 3.5 kg con Gancho espiral 
Claras de huevo: 18 con Batidor 


